600. SOLOMOS ME KAPELO

frisches Lachsfilet mit einer aromatischen Krauterkruste,
serviert mit knackigem Gemduse, Thymian-Drillinge und einer Zitronensauce

601. PAPIA ME OUZO KAI PORTOKALI

Weihnachtszeit im Eleo 1220!
Sous-vide gegarte, kross gebratene Entenbrust (rosa) mit einer feinen
Honig-Orangen-Ouzo-Reduktion, serviert mit aromatischen Zitronenkartoffeln

26,90

25,90

GRIECHISCHER SANGRIA

griechischer Sangria aus unserem Eleo Imiglykos
mit frischen Apfeln, Orange und viel Eis

Probieren Sie es aus!! Yamas!

0,317,90

602. ,DECONSTRUCTED" MOUSSAKA

Moussaka mal anders! Klassiker, modern interpretiert.
geschmortes Lammragout auf einer Bechamelsauce
mit gebratenen Auberginenwiirfel und Kartoffelstroh

603. KOTOPOULO SOUFLAKI

Ein groRer Spield aus Hahnchenbrustfilets mit Paprika und Zwiebeln
vom Girill, serviert auf mediterranem Gemdiise, Rustic Fries und einer
pikanten Mykonossauce

22,90

22,90




