
 
 
 
 
 
 

Wochenkarte 
 
 

600.  ELLINIKÓ SURF & TURF  ....................................................................              23,90 
knuspriges Gyros mit einem gebratenem Calamarispieß, Zaziki 
und unsere Rustic Fries. Das griechische Pendant zum Surf & Turf 
 
 

601. ELEO FLAMMKUCHEN .................................................................................................................  17,90 
knuspriger Flammkuchen belegt mit Schmand, krossem Gyros,  
Zwiebeln, Tomaten, Oliven, Peperoni, Paprika und Rucola. 
Flammkuchen mal GRIECHISCH 
 

 
602. KOTÓPOULO LEMONÁTO ....................................................................................................  21,90 
saftiges Zitronenhuhn nach griechischer Art zubereitet mit  
mediterranen Kräutern und Kartoffelnspalten aus dem Ofen, serviert mit  
original griechischem Joghurt. Das ist Griechenland Pur! 

 
603. PSÁRI ME LIME RISÓTTO .....................................................................................................  24,90 
frisches Rotbarschfilet gebraten, serviert auf einem erfrischenden Limettenrisotto 
mit Limettenabrieb, Kräuterölen und Lauchzwiebeln 
 

604. GYRO KOTÓPOULO ........................................................................................ …………………………..      19,90 
knusprig- saftiges Hähnchengyros vom Spieß, serviert wie in  
Griechenland mit Pommes mit Graviera-Käse, Zwiebeln, Tomaten,  
Joghurt-Senf-Dip und knusprigem Pita Brot 
 

605. CAESAR SALAD ..........................................................................................................................................  17,90 
Caesar Salat mit knusprigem Hähnchengyros,  
knackigen Salatblättern, Cherrytomaten, Parmsanspänen, Croûtons  
und einem original Caesar-Salad-Dressing: Klassiker mal anders! 
 
 
 
 
 

 

BENNO SPRITZ............................................................................................................................................................... 0,2 l  7,90 
Aperitif aus griechischem Imiglykos, Orangen- und Angostura Bitters, 

Kirschsaft und Tonic Water, serviert mit Rosmarin und Orange  

 
 
 


