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WENZEL /// FUR IHREN STARKEN AUFTRITT
Agentur fur Markenentwicklung und Kommunikation
www.xmailoffice.com

RESTAURANT ELEO 1220
Jahnallee 38, 59757 Arnsberg

Telefon (029 32)9417200

Montag 17.00 -22.00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Mittwoch & Donnerstag 17.00 -22.00 Uhr
Freitag & Samstag 17.00 - 23.30 Uhr
Sonntag 12.00-22.00 Uhr

an Feiertagen 12.00 -22.00 Uhr
Verschenken Sie Freude und Genuss!

Unsere exklusiven Eleo 1220-Gutscheine werden
individuell mit Inrem Wunschbetrag ausgestellt!

Gruppen und Events!

Unsere Raumlichkeiten bieten Platz flr Festlichkeiten
aller Art bis zu 100 Personen. Ob Weihnachtsfeier,
Kommunion, Konfirmation, Geburtstag, Hochzeit oder
einfach nur ein besonderer Anlass. Wir bieten lhnen
das richtige Meni fur jede Feierlichkeit.

Sprechen Sie uns einfach an!

Oder reizt Sie vielleicht in der Freizeit

ein sportliches Vergniigen?

Auf unseren hauseigenen Kegelbahnen kdnnen Sie
sich ganz dem Spiel und SpaB3 beim Kegeln hingeben.

i
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www.facebook.com/eleo1220

www.instagram.com/eleo1220

www.youtube.com @eleo1220

www.eleo1220.de

Wertvolles Feedback!

Wir legen groBen Wert auf die Meinung und

die Zufriedenheit unserer Gaste und sind stolz

auf unsere guten Bewertungen und die hohe
Weiterempfehlungsrate - wenn Sie unser Restaurant
noch nicht kennen, gewinnen Sie durch die echten und
aktuellen Bewertungen einen authentischen
Eindruck. Auch iiber Ihre Bewertung wiirden

wir uns sehr freuen!

lhre Bewertung unter:
Google oder tripadvisor



000

1220

ELEO 1220 - DER ETWAS ANDERE GRIECHE IN NEHEIM!

Als modernes griechisches Restaurant in Neheim ist es uns eine gro3e Freude,

Ihnen die wundervolle Vielfalt und die auBerordentlich kulinarischen Geschmackserlebnisse
der modernen mediterranen und zugleich der traditionellen griechischen Kiiche naher zu bringen.
Verbringen Sie einen authentischen Abend im mediterranen Ambiente, um feine Speisen
im Kreis Ihrer Kollegen, Bekannten, Freunde oder Familie zu genieBen.

Wir sind Weltenbummler und Weinliebhaber, immer auf der Suche nach neuen Eindriicken und
groBartigen qualitativen und frischen Produkten. Ein hochwertiges Olivendl, griechisches
Bergoregano, Salz, Pfeffer und ganz viel Liebe zu Produkten und dem Kochen reichen schon aus,
um vieles zu bewirken. Mehr braucht die griechische Kiiche nicht und einem authentischen Abend
steht nichts im Wege. In unseren aromatisierten Gerichten laufen all diese Strange zusammen.
In den Topfen und Pfannen brodelt und brat das Beste aus den kulinarischen Welten Griechenlands.

Mit unserer Speisekarte mochten wir lhnen eine groBere Vielfalt an warmen und
kalten Vorspeisen, die sogenannten Mezédes, sowie Fisch- und Kasespezialitaten bieten.

Zusatzlich bieten wir lhnen eine sich stetig wechselnde Wochenkarte mit einer Auswahl
an zahlreichen hausgemachten, authentischen griechischen Speisen.

Kommen Sie mit auf eine kulinarische Entdeckungsreise
durch ganz Griechenland und lassen Sie sich verwdhnen.

Fur Allergiker liegt zu dieser Speisekarte weiteres Informationsmaterial mit Kennzeichnung der Allergene im Restaurant bereit.
Unser geschultes Servicepersonal berat Sie gern!

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Anderungen vorbehalten.



ENTDECKEN SIE DIE WELT
UNSERER MEZEDES!

In Griechenland werden Mezédes

als Appetitanreger und Vorspeisen

in verschiedenen Variationen gereicht:

Hier bei unsim Eleo 1220 haben Sie die
Maglichkeit ganz nach Ihrem Gusto verschiedene
kalte und warme mediterrane Kostlichkeiten
zusammenzustellen, um so die verschiedenen
Geschmackserlebnisse kennenzulernen.

GUTEN APPETIT!
[Kali‘Oreksi]
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FREUDE UND GENUSS!

WIR BERATEN SIE GERN. Sokrates (469 - 399 v. Chr.)



Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

1. MEZESELEO1220... . ... 12,00
Fiir Mezé-Anfanger genau das Richtige!

Eine Probierauswahl aus drei unserer hausgemachten
Dips: Zaziki*, Melitzanosalata (Auberginen-Dip) und
Souméli* (Knoblauchcreme), serviert mit warmen
gerdsteten Brot. Kultverdachtig!

2. MELITZANOSALATA . .. .| 5,90
Plriertes Fruchtfleisch aus gebratener Aubergine

mit griechischem Joghurt, Knoblauch, roten Zwiebeln
und frischen Krautern. Hausgemacht!

3. SOUMELM..........___... 8,00
Hausgemachte kretische Knoblauchcreme

aus griechischem Joghurt, Olivendl und

einem Schuss Zitrone, mit warmen Pita-Brot

serviert. Das Aioli der Griechen!

4. DOLMADAKIA V@ s.00

Geflllte Weinblatter mit Reis und
mediterranen Krautern, mit Zaziki* serviert

5. TIROKAFTERI* . .. . .. . .| @ 5,90
Hausgemachte pikant angemachte
Schafskase-Creme mit Olivendl

6. TZATZIKI* ... . ... @ 5,90
Hausgemachter Joghurtdip
mit Knoblauch, Gurke und Liebe

7. SKORDALIA . .. . V@ 5,90

Hausgemachte pirierte Kartoffel-Knoblauch-
Spezialitat aus Griechenland, auf Wunsch auch warm

8. TARAMAS* .. . . .. . .. 6,50
Hausgemachte feine rosa Seehecht-Kaviarcreme

mit Zitrone und Olivendl abgeschmeckt.

Der Kaviar der Griechen!

vegetarisch Q\Fvegan moglich

3. MAVROMATIKA . (V@ s,.00

Ein aromatisch marinierter Augenbohnensalat
mit frischen Krautern, rote Paprikaschoten,
Lauchzwiebeln, Zitrone und Basilikumol.
Einfach wie im Urlaub!

0. PANTZARI (V7@ 890

Rote-Bete-Tatar auf einem Avocadonest
mit Chiasamen und gerdsteten Pinienkernen

1. CARPACCIO PANTZARIOU. (VT @ 10,50
Rote-Bete-Carpaccio mit Rucola, gerostete Walnuss-
kerne, Cherrytomaten und Feta-Kéase, vollendet

mit einem hausgemachten Honig-Senf-Dressing

12. MIKRI PIKILIA OREKTIKON ... 14,00
Kleine, kalte Vorspeisenplatte

Mit Tarama*(Fischrogencreme), Zaziki*,

Dolmadakia (Weinblatter gefiillt), griechischer
Zwieback mit Feta und Tomaten, Olivenvariation,
Peperoni*, Skordalia (pirierte Kartoffel-
Knoblauch-Spezialiat) und Riesenbohnen®

3. DAKOS. . ... (7€ es50

Der Zwieback mal anders! Traditionelles
Gerstenbrot aus Kreta mit kleingewdrfelten
Tomaten, Oregano und zerbroseltem Feta -
einfach, authentisch, griechisch!

4. ELIES&PIPERGIES ... .. (V@ 1750

Olivenvariation und griine Peperoni*

Probieren Sie unser gerostetes,
knuspriges Pita-Brot (warm).

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

16. SKORDOPSOMO' . . . . . . . Q\f’ 7,00

Knoblauchbrot aus dem Ofen mit frischen Tomaten,
K&sespanen, Rucola und Balsamico-Creme

17. SESTI PIKILIiA OREKTIKON...(\E 16,00
GroBe, warme Vorspeisenplatte

Mit gebratenen knusprigen Zucchini, Auberginen

in Pankomehl, Spitzpaprika, Skordalia (purierte
Kartoffel-Knoblauch-Spezialiat) und Zaziki*

mit einer Tomaten-Knoblauchsauce

18. KOLOKITHOBALAKIA . | @ 8,00
Zucchiniballchen mit Krautern in der Pfanne
gebraten, serviert mit Zaziki*

19. PIPERIES SKARAS = V@ 8,90

Gegrillte Peperoni* mit Tomaten-Knoblauchsauce

20. KEFTEDAKIA . . .. . 8,00
Wiirzige Hackfleischballchen mit Mittelmeerkrautern
gebraten in einer hausgemachten Metaxasauce (mild)

21. KOLOKITHIA i MELITZANES

TIGANITES . V@ s.00
Knusprige Zucchini oder Auberginen
in Pankomehl gebraten, serviert mit Zaziki*

22. GIGANTES®. .. .. ... . V@ 700

Riesenbohnen in Tomatensauce,
mit Feta-Kase liberbacken

23. FRESKAMANITARIA' | @ 850

Frische Champignons im Pfannchen gebraten
mit Krautern, Créme fraiche und Sherry verfeinert

24. FAVA V@ 750

Von der Insel Santorini: traditionelles Piree
aus gelben Linsen, mit Kapernblattern aus Santorini
und Cherrytomaten - unser Hummus!

vegetarisch Q\Fvegan moglich

25. KRITIKESPATATES?® ) 4,50 | 9,00
Frisch in Scheiben geschnittene

Kartoffeln, mit einer Sahnesauce

nach Art des Hauses liberbacken

26. SPETZOFAl... ... 9,00
Rustikales Pfannengericht aus griechischen
Landwirsten, bunte Paprikastreifen in einer

fruchtigen Tomatensauce mit Chili und Fetaraspeln

27. TIGANIA . .. . . 8,90
Hahnchengeschnetzeltes aus der Pfanne

mit bunten Paprikastreifen und Zwiebeln

an einem Zitronen-Oregano-0l

28. LOUKANIKOELLINIKO ... 8,00
Griechische Bauernwurst vom Grill

auf gerostetem Pita-Brot mit pikantem

griechischen Senf aus Kalamata

29. SIKOTIMOSCHARISIO............. 10,90
Kalbsleber in Butter gebraten,
serviert mit gerésteten Zwiebeln und Zitrone

31. ARNISSIOSOUVLAKI ... .. . . 10,50
Gegrillter saftiger Lammspie3 vom Lammriicken,
serviert mit Zitrone, griechischem Oregano und Zaziki*

32. ELLINIKES PATATES | V@ s.00
Handgeschnitte griechische Pommes
mit geriebenem Graviera-Kase

Probieren Sie unser gerostetes,
knuspriges Pita-Brot (warm).

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

33. MIDIASAGANAKI' .. ... . 9,50
Muscheln aus der Pfanne mit Ouzo abgeléscht,
in einer Tomaten-Feta-Basilikum-Sauce

36. GAVROS . . . ... 8,00

Kleine gebratene Sardellen aus dem Mittelmeer,

typisch mit Zitrone serviert

34. GARIDES SAGANAKI ... ... . 10,90 37. GARIDES SKORDATES ... 9,90
Garnelen aus der Pfanne mit Ouzo abgeldscht, Garnelen mit Knoblauch und frischen Krautern

in einer Tomaten-Feta-Basilikum-Sauce in Olivendl gebraten

35. OKTAPODIPSITO ... ... 15,90 38. KALAMARAKIASKARAS...... 10,50
Butterzarter Oktopusarm Sous Vide vom Grill, Gegrillte Babytintenfische, serviert auf einem

serviert auf einem aromatisch, mariniertem mariniertem Baby leaf Spinat

Augenbohnensalat, Kapernblatter aus Santorini

und einer Zitronen-0livendl-Marinade

Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen frisches Brot.

40. TIROKROKETTES . . ... ... 790 44 FETASOUSAMi® . . . | 9,50

Hausgemachte knusprige Kaseballchen

mit verschiedenen griechischen Kasesorten
mit Pankomehl gebraten, serviert mit einer
hausgemachten Tomaten-Marmelade

41. FETAFURNU 10,50
Feta aus dem Ofen mit Oliven, Tomaten,
Zwiebeln, Peperoni* und Paprika

43. SAGANAKI . 9,00

Feta-K&se in Pankomehl, in der Pfanne gebraten

‘ vegetarisch

In der Pfanne gebratener Feta-Kase

im knusprigen Filo-Teig, mit Sesam und

griechischem Honig serviert

45. BOUJOURDI (LEICHT SCHARF) .
Drei Sorten K&se gebacken mit Tomate,
Peperoni*, Chili und griechischem Oregano

MITNAHMEPREIS
PRO TONKRUG

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.

© 10,50



Unsere Salate werden stets frisch zubereitet, dazu servieren wir Ihnen frisches Brot.

48. ELLINIKI

SALATA (V7 350 | 7,00 | 14,00
Griechischer Salat, klassisch aus Tomaten,
Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Feta-Kase,
Peperoni*, griechischem Oregano und Olivendl

49. CHORIATIKI

SALATA .. V7@ 350 | 7,00 | 14,00
Bauernsalat aus Krautsalat, Karotten, Eisbergsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rucola, Paprika,
Peperoni*, Oliven und Feta-Kase

50. KOTOPOULOSALATA .. .. . . . 16,90
Knackiger Wildkrautersalat mit gegrillten

Tranchen von der Hahnchenbrust, Cherrytomaten,
Gurken, M6hren, Feta-Kase, Granatapfelkerne,
gerostete Pinienkerne und geriebener
Kefalotyri-Hartkase

unserem hausgemachtem Joghurt-Dressing*
Honig-Senf-Dressing oder Essig/0l

51. GIROSALATA . .. ... ... 16,50
Knackiger Wildkrautersalat mit Gyros,
Cherrytomaten, Gurken, M6hren,

Feta-Kase, Granatapfelkerne,

gerostete Pinienkerne und

geriebener Kefalotyri-Hartkase

aus Epirus

52. SALATA SPANAK(JPITA..@ 14,50
Spanakopita (Spinatkuchen aus Filoteig) mal anders!
Frischer knackiger Babyspinat mit Feta, Dill,
getrocknete Tomaten, Lauchzwiebeln und
Pinienkernen mit kross ausgebackenem

Filoteig, vollendet und aromatisiert

mit Krauterélen. SO schmeckt

Griechenland.

54. RISOTTOPANTZARIOU ... .| @ 15,90
Cremiges Rote-Bete-Risotto mit Rote-Bete-Wiirfel

aus dem Ofen, serviert mit Fetacrumbles,

gerostete Pinienkerne und Rucola

vegetarisch Q\fvegan moglich

55. RIZOTOTOMATAS ... @ 1590
Hausgemachtes Tomatenrisotto mit Fetaraspeln.
Italienischer Klassiker - griechisch interpretiert!

Probieren Sie unser
gerostetes, knuspriges
Pita-Brot (warm)

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



56. KRITIKES PATATES”"

Frisch in Scheiben geschnittene Kartoffeln,
mit einer Sahnesauce nach Art

des Hauses Giberbacken. Wahlweise

mit einer Fleischsorte lhrer Wahl,
Uberbacken mit einer hausgemachten
Metaxasauce (mild) und Gouda:

(637 Y- J 18,50
Hahnchenbrustfilet ... 18,50
Schweinesteak ..., 18,50
Bift@Ki ... 20,50
Schweinefilet ... 20,90
Rinderfilet............oi, 29,50

57. TIGANAKI' (AUS DER PFANNE)
In WeiBweinsauce mit frischen
Champignons und verschiedenen
Krautern, verfeinert mit Créme fraiche.
Wahlweise mit einer Fleischsorte

lhrer Wahl, serviert mit Brot:

(637 Y- J 18,90
Hahnchenbrustfilet ... 18,90
Schweinesteak....................cccciioi . 18,90
Schweinefilet ..., 21,90
Lamm-, Rinder- und Schweinefilet

(in Rotweinsauce) ... 29,90

Lammfilet (in Rotweinsauce) ... 29,90
Rinderfilet...........ii, 30,90

58. PIATOFILETOU ... ... 28,50
Eine Kombination aus Rind-, Lamm-und

Schweinefilet vom Grill, serviert mit Pommes,
knackigem Gemuise und Zaziki*

60. PIATOSPESIAL ... 20,90
Lammkotelett, Souvlaki, Schweinesteak und

Souzouki vom Grill, Gyros und Zaziki*, serviert

mit griechischen Reisnudeln (Langkornnudeln)

in Spezialsauce oder Pommes

91. ARGENTINISCHES
RINDERFILET,250g* .. ... .. .. 27,50
Das magerste und beste Stiick
vom Argentina-Rind.

92. ARGENTINISCHES
RUMPSTEAK, 250g* ... .. . 22,50
Der schmale Fettrand verleiht
dem Fleisch die Saftigkeit.

Rosmarinkartoffeln ... 4,00
Kritikés Patates®® ... ... 4,50

Tomatenreis ...,
Kritharaki ...
Pita-Brot (WARM) ...,
Folienkartoffel
mit Zaziki* oder Krauterbutter ...
Geschwenktes Gemiise der Saison.
Gerostete Zwiebeln ...
Kleiner Zaziki* ...

Krauterbutter ... 3,00
Mayonnaise oder Ketchup.......................... 1,00

*Die angegebenen Grammzahlen sind ca.-Angaben und beziehen sich auf das Rohgewicht.

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Zu unseren Gerichten vom Schwein diirfen Sie zwischen griechischen Reisnudeln (Langkornnudeln)

in einer hausgemachten Spezialsauce oder Pommes wahlen.

61. GIROSME TZATZIKI . . .. . .. 16,90

Gyros mit Zaziki*

62. GIROSSPESIALMETIRI ... .. 17,90
Gyros mit Metaxasauce (mild) und
mit Kase iberbacken

63. BIFTEKI .. ... ... 19,50
Ein mit Feta-K&se gefilltes Hacksteak

vom Grill, serviert mit einer hausgemachten
Mykonossauce (pikant)

64. SOUFLAKIDIAVOLOU (SCHARF) ... 22,50
Ein groBer SpieB aus Schweinemedaillons
vom Grill, dazu hausgemachte Mykonossauce (pikant)

65. SOUFLAKIAGROTIKO.......... 24,90
Ein groBer SpieB mit hauchdiinn

geschnittenem Schweinefilet

vom Grill, gerollt und gefullt

mit Feta-Kase, Paprika,

Zwiebeln, dazu hausgemachte

Mykonossauce (pikant)

Alle unsere Saucen werden
nach Familienrezept frisch zubereitet:

Metaxasauce (mild).................ocoo 3,00
Mykonossauce (pikant) ... 3,00
Pfeffersauce .. 3,00
Tomaten-Knoblauchsauce ... 3,00
Knoblauchsauce ... 3,00
Pfeffersauce ..., 3,00
DillSAUCE ... 3,00

66. SIKOTIMEKREMMIDIA

Leber vom Grill mit gerésteten Zwiebeln

67. SOUFLAKI . .. ...

2 FleischspieBe vom Grill, dazu Zaziki*

68. PIATOKERKIRAS .

Gyros, 1Souvlaki und 2 Souzoukia
vom Grill, serviert mit Zaziki*

69. PIATORODU . . .. ..

1Souvlaki vom Grill, Gyros und Zaziki*

7. PIATODELFI . . .

Gyros und Leber vom Grill, serviert mit Zaziki*

72. STEKAKIAMETIRI...............

3 Schweinesteaks vom Grill,
dazu hausgemachte Metaxasauce (mild),
mit Kase Giberbacken

73. PIATOAFRODITIS .. .. ... .. . ..

Schweinefilet vom Grill mit Gyros, dazu Zaziki*

Eccon wnto Trieekeont
eel e ool
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Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



74. JOUWETZI ME ARNI FILETO

| PAIDAKIA (AUS DEM OFEN)
Zarte Lammfilets oder Lammkoteletts vom Grill,
serviert auf Kritharaki (griechische Langkornnudeln)

76. PAIDAKIA . 25,90
Zarte Lammkoteletts aus der Lammkrone

vom Grill, klassisch mit Zitrone, serviert

mit Pommes, knackigem Gemdise

in einer hausgemachten Spezialsauce (pikant), und Zaziki*
mit Feta-K&se iberbacken i ;
77. FILETOARNI ..., 28,50
Lammfilet ... 25,90 Zarte Lammfilets vom Grill, serviert
Lammkotelett ausderKrone ... 23,90 mit Pommes, knackigem Gemiise
und Zaziki*
75. ARNISSIATRILOGIA ... . ... 28,90 78. ARNi FURNU (AUS DEMOFEN) ... 22,90
Lammvariation vom Grill aus Lammfilet, Geschmorte butterzarte Lammhaxe
Lammkoteletts aus der Krone und aus dem Ofen in einem Tomaten-
einem saftigen LammspieB Rotweinsud, serviert auf einem
vom Lammriicken, serviert feinen Selleriepiiree mit
mit knackigem Gemiise, knackigem Gemise
Pommes und Zaziki*
79. GEMISTAKOTOPOULO ... .. . . 18,90 80. FILETO KOTOPOULOMETIRI........... 18,90

Gefillte Hahnchenbrustfilets mit Spinat und Feta,
serviert mit Gemiise, Pommes und
einer hausgemachten Mykonossauce (pikant)

2 Hahnchenbrustfilets vom Grill,

dazu hausgemachte Metaxasauce (mild),

mit Kase Uberbacken, serviert mit griechischen
Reisnudeln (Langkornnudeln)in einer
hausgemachten Spezialsauce oder Pommes

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis moglich.



Weitere Fischgerichte finden Sie auf der aktuellen Wochenkarte!

81. KALAMARAKIA .. ... ... 21,90
Leicht mehlierte, knusprig gebratene Babycalamaris,
serviert mit knackigem Gemdise der Saison,
Thymian-Drillinge und Souméli (Aioli-Dip)

82. KALAMARIA. ... .. 20,90
Leicht mehlierte, knusprig gebratene Calamariringe,
serviert mit knackigem Gemdise der Saison,
Thymian-Drillinge und Souméli (Aioli-Dip)

Tzatziki* (Joghurtdip) ... .. 3,00
Souméli*  (Aioli) ..o, .. 3,00
Taramas* (Fischrogencreme)..................... 3,00
Skordalia (purierte Kartoffel-
Knoblauch-Spezialitat) ... 3,00
Anitho (Dillsauce) ... 3,00

83. SOLOMOSTIGANITOS 23,50
Frisches Lachsfilet gebraten, serviert mit frischem
Spinat, Thymian-Drillinge und einer hausgemachten
Dillsauce

84. TZIPOYRASKARAS ... ... 24,90
Gegrillte Dorade im Ganzen (ca. 500 g) vom Grill,

serviert auf frischem Spinat, Thymian-Drillinge

und einer hausgemachten Zitronen-0livendl-Marinade

86. PIKILIAPSARION .. ... ... 22,50
Ein Duett vom Wolfsbarsch- und Doradenfilet,

serviert auf einem feinen Selleriepiiree

mit knackigem Gemdise

oo

1220

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen griechische Reisnudeln (Langkornnudeln)
in einer hausgemachten Spezialsauce oder Pommes.

93. MIKROGIRO ... .. . ... 12,90 96. CHRINO STEKAKIMETIRI ... .. 12,90
Kleine Portion Gyros, serviert mit Zaziki* Ein Schweinesteak vom Grill,
i dazu hausgemachte Metaxasauce (mild),

94. MIKRASOUZOUKIA ... .. 12,90 mit Gouda liberbacken
Hackfleischréllchen vom Grill, ) ;
dazu hausgemachte Metaxasauce (mild) 97. KOTOPOULOFILETO... ... 13,50

i Hahnchenbrustfilet vom Grill,
95. SOUFLAKI ... 12,90 dazu hausgemachten Metaxasauce (mild)
Ein FleischspieB vom Grill, serviert mit Zaziki*
Weitere Desserts entnehmen Sie bitte aus unserer Wochenkarte!
98. YAOURTIMEMELI .. ... ... ... 7,00 101. SOUFFLE SOKOLATAS .. ... . . .. 8,50
Original griechischer Joghurt®, klassisch mit Warmes Schokoladenktichlein mit flissigem Kern,
Walniissen und griechischem Honig serviert serviert mit einer Kugel Vanilleeis
99. PANNACOTTA .. ... . ... ... 6,90 102. EKMEK GADAIFI ... .. ... 8,50
Von der Frau des Hauses Griechisches Schichtdessert aus feinen Kataififaden
mit italienischer Liebe zubereitet! (wie Engelshaar) mit einer Puddingcreme und
Hausgemachte Panna Cotta, wahlweise einer feinen Sahnehaube, verfeinert mit
mit Frucht- oder Karamellspiegel geriebenen Pistazien. Ein Traumchen!

100. MILLE-FEUILLE ... .. .. 8,90

Ein Dessert aus 1000 und einem Blatt!
Ein luftig-, leicht-geschichteter
gebackener Blatterteig

mit einer cremigen

Puddingfillung

Eissorten zur Auswahl

Vanille ...l 1,50
Erdbeere ..., 1,50
Schokolade ... 1,50
SahNe ... 0,50
Schokoladensauce ... 0,50

Anderungen auf Wunsch gegen Aufpreis méglich.



Fur Allergiker liegt zu dieser Speisekarte
weiteres Informationsmaterial

mit Kennzeichnung der Allergene

im Restaurant bereit.

ZUSATZSTOFFE:
GEKENNZEICHNETE GERICHTE

Zaziki*=8

Tarama*=1,2,3
Souméli*=1,3, 8
Tirokafteri*=2,3
Joghurt-Dressing*=1,2, 3, 8, 11
Peperoni*=2, 3

ZUSATZSTOFFE:
SPEISEN UND GETRANKE

mit Farbstoff

mit Konservierungsmittel
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit MilcheiweiB
koffeinhaltig

chininhaltig

11 mit SGBungsmittel

12 enthalt eine Phenylalaninquelle
13 S&urungsmittel
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BESONDERE ALLERGEN-HINWEISE
Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe (Aufzahlung Hauptallergieausldser) oder daraus hergestellte Erzeugnisse
verandert oder unverandert im Endlebensmittel enthalten sind. Die Aufstellung der Hauptallergieausléser ist nicht abschlieBend. Vielmehr
gibt es neben den bezeichneten noch andere allergieauslosende Stoffe. Es kann keine Garantie fiir eine 100%ige Vollstandigkeit der
Angaben Gbernommen werden. Mégliche Rezepturdnderungen werden in regelmaBigen Abstanden eingearbeitet. Kreuzkontaminationen
mit Erdnissen, Gluten, Krebstieren, Fisch, Schalenfriichten, Soja und Milch kdnnen bei Verarbeitungsprozessen nicht ausgeschlossen werden.
Gerne kénnen Sie ausfiihrliche Zutatenlisten einsehen. Sprechen Sie uns an.



